
2011 年カップオブエクセレンス受賞 

ニカラグア エル・トラスラードエステート 
フローラルな甘い香り、アップルやレモンのような爽やかな酸味、 

チョコレートのようなコク。 

ニカラグアコーヒーの最高傑作を是非、お試し下さい。 

この珈琲豆は世界最高級の品質認定カップオブエクセレンスを受賞したコーヒー豆です。

私どもが世界のコーヒー会社と競合の末、世界オークションで落札し直輸入した価値ある

珈琲豆です。 

エル・トラスラード農園は、ニカラグアのコーヒー名産地ヌエバセコビアのディピルト地

区にあります。ここは標高 1300mの高地で、気温は 12～20℃、年間降水量 1600ｍのコー

ヒー栽培には最適の場所です。栽培品種は、主にカトゥーラ種です。 

農園主のアントニオ・ウリエルさんは、お母様と奥様と娘様の 4人家族で、農園は、3世代

続いています。成熟したコーヒー豆を丁寧に収穫し、きれいな水で洗浄しています。 

フローラルな甘い香り、アップルやレモンのような爽やかな酸味、チョコレートのような

コク。ニカラグアコーヒーの最高傑作を是非、お試し下さい。少し深めのフルシティロー

ストに焙煎してお届け致します。 



 


