
2011 年カップオブエクセレンス受賞 

エルサルバドル ティザパエステート 
フルーティーな風味、チョコレートのような程よいコク、 

ライムのような爽やかな酸味、キャラメルのような後味の、 

世界最高級のコーヒーです。 

 

この珈琲豆は世界最高級の品質認定カップオブエクセレンスを受賞したコーヒー豆です。

私どもが世界のコーヒー会社と競合の末、世界オークションで落札し直輸入した価値ある

珈琲豆です。 

 

ティザパ農園は、エルサルバドルの北西、サンタアナ火山の山麓、アパネカ地区にありま

す。ここは、標高も高く火山性のミネラルが豊富な土壌でありコーヒーの栽培にとって最

適な地域です。 

 

この農園は、伝統的な農園で、1800年の終わりごろにコーヒーがジェネラル・フランシス

コという 開拓者の一人によって持ち込まれ、現在のティザパ農園になりました。現在の農

園主ハイードさんはジェネラル・フランシスコのひ孫にあたります。彼女は夫のジョーズ

さんと子供時代の幸せな思い出がいっぱいつまったコーヒー農園を維持してきました。今

では子供のグラシエラさんとエンリケさんがその仕事を担っています。 

 

コーヒー栽培では、経営者とスタッフが協力し合い量よりも質を優先しています。コーヒ

ー農園では主にブルボン種を栽培しており、少量ですがパカマラ種も一緒に栽培されてい

ます。ティザパ農園は肥料と薬品を最小限度で使うことで、コーヒーの品質と環境保護の

両方を維持しています。またこの観点からティザパ農園内には大きな森が残されています。

ティザパ農園では、すべて完熟したチェリーを手摘みで丁寧に収穫しています。そして、

３年連続でカップオブエクセレンスを受賞していることで有名な、ロス・アマートの精製

所へ 持ち込んで精選と選別をしています。そこでは、新鮮できれいな涌き水によって洗浄

され、 この国では、めずらしく手間隙かけたアフリカンベットで、乾燥処理しています。 

 

地域貢献として現在の農場主ハイードさんの父であるエンリケさんの代からアパネカに、

健康センターを建て、近隣住民の生活の質を向上さえるためにたくさんのプログラムを実

施しています。例えば、少額のローンのためのゼロ金利での融資や農業用具や薬、食べ物

の購入のために助成金を出すなど、 スタッフや近隣住民の方のために貢献しています。ま

た地域のコミュニティのために病院も時折出しています。 

 



コーヒー栽培の最適といえる環境と設備で、栽培、精選、選別したこの珈琲は、フルーテ

ィーな風味、チョコレートのような程よいコク、ライムのような爽やかな酸味、キャラメ

ルのような後味の、世界最高級のコーヒーです。 

 

 


